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Heslo majitele naseho mistniho feznictvi Petra Vitka zni:

Rozhovor

D

~Zlate ceske rucicky, poctiva prdce
a kvalitni vyrobky, nad ty neni.”

Autorka rozhovoru Petra Bittmanova (Oliveriusova), foto archiv Petra Vitka.................

Kdyz se fekne feznik nebo feznictvi, vybavim si pohadku
0 chytré kmote lisce a postavu feznika Antonina Spejlika.
Lepsi jméno pak uz ma snad jen pan reznik Krkovicka z Jaji
a Pdji, ale my mame naseho pana Vitka, kterého jsem
zpovidala v nasi Andélce, tedy v kavarné Andélka. Musim
rici, Ze nabidka popovickych sluzeb je vlastné na tak malé
méstecko docela bohata. Pan Vitek mi zprvu rozhovor moc
dat nechtél, protoze neni tak uplné mistni, ale nakonec se mi
ho podarilo presvédcit. Brzy jsem pochopila, Ze se pan Vitek
s ni¢im doslova moc,,nepare”, rozhovor jsme méli hotovy za
polovinu casu nezZ s ostatnimi, leckdy velmi povidavymi lidmi.

Clovék v praci stravi snad i vétsinu svého Zivota a prace
pana Vitka je ve Velkych Popovicich, takze tu ma své misto,
v tom mi, doufam, date za pravdu. Navic si myslim, Ze jeho
firma je oblibena, protoZe provozuje nejen feznictvi,
aleijidelnu, kam jsem si sla nedavno pro svickovou se Sesti
a zajemcii bylo az na ulici. Nastésti pro mne fronta utikala
rychle, a dokonce jsem dostala svou porci svickové,

o které jsem se domnivala, ze musi byt uz vyprodana.

A byla vyborna!

» Zacnu klasickou otazkou: Jite maso? Jak
dlouho byste bez masa vydrzel?

PV: Maso samoziejmé jim, a to i v¢etné ryb, pro-
toze rad rybatim. Jsem masomil a maso jim den-
né a v jakékoli formé. Neni nic, co bych nejedl.
Bez masa bych vydrzel asi tak do zitra. Ne, dalo by
se samozfejmé bez masa vydrzet, ale ja nejsem
zadny zastance pUstl. Mozna tak tfeba 10 hodin
pulstu staci. Je to kazdého volba a ja to respektuji,
ale ja prosté mam maso rad a rad ho konzumuiji
a asi by se to od feznika dalo ¢ekat.

~Jsem masomil a maso jim denné
a v jakekoli forme.”

» Kdo u Vas doma vafii?
PV:To je jednoduché, nikdo. U nés se vatriv jidelné.
Ma to tu vyhodu, Ze domaci kuchyn je stale Cista.

> Co se tyka Vaseho konicka - rybafreni, o jaké
rybafeni jde?
PV: Jde predevsim o relax. Je tam klid, pfiroda

a je to zabava. Chodim rybafit i s détmi a ty to
také moc bavi, protoze co bavi rodice, ¢asto bavi
i déti. J&A mam déti staré, nebo tedy mladé, 2 roky
a 6 let. Rybafim na mistnich rybnicich, nikam do
daleka nejezdime.

> Kdyz fikate, ze déti délaji ¢asto to, co
rodice, je to i Vas pfipad? Chtél jste byt
vzdycky feznikem?

PV: Asi ano, u nés je to takova feznicka tradice.
Nikdy jsem zkratka nepfemyslel, ¢im jinym bych
chtél byt. Urcité jsou chvile, kdy bych od toho
nejradéji nékdy utekl, ale to je asi v kazdém obo-
ru. J& opravdu nevim, co jiného bych pak misto
toho délal. Ja jsem fezni¢inu prebral od tatinka.
MUj dédecek reznikem sice nebyl, ale pohyboval
se tak trochu v oboru, protoze prodaval dobytek.
Ale zase jeho otec feznikem byl, dalo by se fici, ze
tim zacala celd ta rodinnd tradice. Pracoval jako
feznik v Jiho¢eském kraji. Zabijel prasata a jezdil je
prodavat, napiiklad na trhy do Prahy. Ziistala tam
po ném spousta véci, které slouzi k porazce, a nase
rodina, v¢etné moji babicky, u Tabora stéle Zije.

Osobnost: Petr Vitek, 39 [et

> pochdzi z Taborska

> je zenaty, ma dvé déti

> vystudovany feznik na SPS, obor technologie masa
> zaméstnani: podnikatel, feznik/kuchaf

> ziliby: rodina, rybafeni, vylety,

J

lyZovani a prace

> Myslite, Zze se Vase déti také uplatni

v feznictvi?

PV: Syn uz s tim pocitd, fikal, ze to bude délat.
Jsem rad, stejné jako asi mQj tatinek je rad, ze mu
jdu ve slépgjich.

,Rdd ochutndvdm,

takze si v néjaké masné
koupim 5 dkg salamu, abych
vyzkousel, jak chutnd jinde.”

» Nuti Vas prace zkouset a ochutnavat,

kdyz nékde jste? Myslim tim, zda poradate
dovolené za specialnim salamem?

PV: To UpIné ne, praci s dovolenou zamérné
nepropojuji. Rdd ochutnavam, takze si v néjaké
masné koupim 5 dkg salamu, abych vyzkousel,
jak chutna jinde. Cestujeme hlavné po Ces-
ké republice, kde délame vylety, a dovolenou
v zahranic¢i béhem roku také nevynechdme, ale
abych zamérné cestoval za masem, to ne.
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» Od kdy mate masnu ve Velkych Popovicich?

PV: Jsem tu 10 let. Pfevzal jsem to tu po byvalém fez-
nikovi. Pronajimam si tu prostory masny od pana Aro-
na, jeho rodina ma v oblasti feznictvi je$té mnohem
deldi tradici nez nase rodina. Jidelna vznikla asi dva
roky predtim, nez jsem sem pfisel, takze jsem prevzal
vlastné oba prostory.

> To, Zze provozujete jak masnu, tak i jidelnu, je
velka vyhoda, protoze se vse zpracuje, ze?

PV: Maso v masné proddvdme maximalné cerstvé,
protoze diky nasemu systému zpracujeme vse.
Cili neni moznost, ze by se néco zkazilo. Co se ne-
proda, z toho se uvafi v jidelné. Ten odbyt je zkrat-
ka rychly. Také prodavdme maso do restauraci.
Mame pravidla, kterd dodrzujeme, a tak to fungu-
je. Z 90 % se ale vie uvafi, nez aby se dodavalo do
lokalnich restauraci.

> Mate piesto néjaké reklamace kvuli kvalité?

PV: | kdyz samoziejmé dodrzujeme hygienické a tech-
nologické postupy — mame systém kritickych bod
HACCP, ktery je vyzadovan povinné u viech vyrobct
potravin —, tak se obcas vyskytne nespokojeny zékaz-
nik, to se stane asi viude. Bohuzel nékteré véci nelze
dokazat a ja s tim nemam problém, vzdy jsem toho
nazoru, ze nas zakaznik je nas pan, a bez diskuzi jsem
reklamaci uznal. Slo vétiinou o reklamace v letnich
horkych dnech.

> Kolik ma masna s jidelnou zaméstnancui?

PV: Celkem mame momentalné 7 zaméstnancd. Pro-
davacky, pan feznik a pani, co myje nadobi. J4 a pan
feznik rozvazime, pokud je potieba. Ja predevsim va-
fim, ale také porcuji, jsem takova holka pro viechno,
jak se fika. Sestavuiji jidelnicek, co se bude vafit, jedna
se 0 jidla, kterd se todi.

~Maso v masné proddvime
maximdlné cerstvé, protoZe diky
nasemu systému zpracujeme vse.”

> V kolik rano vstavate? A jak jsou vase
provozovny v tydnu oteviené?

PV: Kazdy den vstavam ve 4.10 a chodim spat ve 21
h. a pozdéji. Haf nez feznici, bych fekl, ze jsou na
tom pekafi. Masna ma otevieno kazdy den kromé
nedéle. Tedy od pondéli do patku cely den a v so-
botu pouze dopoledne. Jidelna funguje v pracovni
dny od 7 do 14.30 h.

» Kdo jsou vasi dodavatelé?

PV: Snazime se podporovat lokdlni a zcela jisté
Ceské dodavatele. Maso bereme a dovazi nam ho
z Ceského Brodu, od pana Matouska z Kondrace,
z Klatovské driibezarny, z bourarny v Caslavi. Méni
se to i sezdénné.

> A kdo jsou vasi odbératelé? Jsou to zaméstnanci
pivovaru?

PV: Jedna se prevazné o pravidelné zdkazniky a za-
méstnanci z pivovaru to nejsou. Pivovar ma svou
kuchyn. Ale chodi k ndm fidici, déInici a zaméstnanci
firem z okoli. Jsou to i zékaznici, co jedou kolem, ur¢ité
polovina je stalych zakaznikd. Rekl bych, e i dost z-
kazniku je ze skladd od dalnice.

www.velkepopovice.cz

> S obuci jste letos pofadal masopust, jak je to
c¢asové narocné na pripravu?

PV: Délal jsem to uz pred ¢asem i ve spolupraci s pi-
vovarem, ale upustil jsem od toho. Masopust probéhl
letos v Unoru a musim fici, Ze pfipravy jsou opravdu
hodné ¢asové narocné. A nejen pfipravy, ale i ndsled-
ny uklid. Samotna prace mi zabira dost ¢asu, je to nad
ramec a je s tim spojeno hodné prace. Zajem ale byl,
to musim uznat, a jsem rad.

~Jd predevsim varim, ale také
porcuji, jsem takovd holka
pro vsechno, jak se Fikd.”

> Jaky je tedy provoz masny?

PV: Ve velké formé nakoupime masa, napiiklad ¢tvrt-
ky krav, pulky prasat, krlty, kufata a to zpracujeme
na masa k prodeji. Prodavame vsechny druhy mas —
hovézi, veprové, drlibezi, zvéfinu, vse, co vas napad-
ne. Vyrdbime tlacenky, jitrnice, rolady, pastiky, v lété
grilovaci klobasy i polotovary, napfiklad marinované
maso, $pizy, obalované fizky a sekanou. Pokud pfijde
zékaznik s ndpadem, co by chtél sehnat, tak se snazi-
me mu vyhovét. Ve Ctvrtek jsou v nabidce ryby, coz
je, myslim, pro zakaznika docela atraktivni. Vétsinou
prodavame chlazené vyrobky, mame i mrazak, z kte-
rého nabizime napfiiklad mrazené drstky a droby. Co
jiz mrazené nakoupime, to mrazené prodame.

» Béhem covidu mnoho firem zkrachovalo, jak to,
Ze se vam podafilo vydrzet? Coz vam samoziejmé
moc pieji.

PV:V tomto pfipadé se nam vedlo dobfe. Mnoho lidi
bylo doma a muselo vafit, takze jsme o zékazniky nou-
zi neméli. Sice nam zavreli jidelnu, ale masna zlstala
v provozu. Méli jsme okénko a to fungovalo dobre.

P Je mozné zjistit jidelnicek, ktery dany tyden
nabizite?

PV: Na nasich webovych strankach nabizime odbér
tydenniho jidelnicku. Zaregistrujete si e-mailovou ad-
resu pro odbér a kazdy tyden, zpravidla predchozi pa-
tek, prijde nabidka na dalsi tyden. Mame i facebooko-
vé stranky, kde je platna nabidka také uverejnéna.

» Nedavno jste obménil mrazaky a chladici
zarizeni a prodejna prokoukla. Co Vas k tomu
vedlo a co vSe se zménilo?

PV: Jednoduse se mi zdalo, ze prodejna potiebu-
je zménu, aby, jak fikate, prokoukla. Nové vybaveni
doda prodejné dost na vzhledu a také to mnohem lip
pUlsobi na zékazniky, tak doufam, ze to oceni a budou
k nam chodit radi.

Mockrdt Vam dékuji za rozhovor
a at'se Vdm dari! B

REZNICTVI A JIDELNA U ViTKD
Ringhofferova 657, 259 69 Velké Popovice
T: 774 557 796 / E: info@reznictviuvitku.cz
FB: Reznictvi a Jidelna U Vitkd
www.reznictviuvitku.cz
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ZPRAVY Z REDAKCE
ZPRAVODAJ INFORMUJE

VaZeni ¢tenafi, radi bychom

vam nabidli prostor ve Zpravodaji

k uverejnéni vasich piispévki.
Pfijmeme k publikovani kazdy podepsany
piispévek, ktery neporusuje zdkony a eti-
ku. Za spravnost informaci a obsah pfi-
spévki odpovidaji jejich autofi, redakce se
nemusi ztotoZiiovat s obsahem publikova-
nych ¢ldnkd a rovnéz si vyhrazuje pravo pfi-
spévky se souhlasem autord upravovat. Pri-
spévky posilejte v elektronické podobé na
E: zpravodaj@velkepopovice.cz. B

Redakce Zada bystré ctenare

o spolupraci s aktualizaci téchto
informaci v nasem Zpravodaji.

INFOBLOKY

Zjistite-li néjaké zmény, prosim, nahlaste
nam je na E: zpravodaj@velkepopovice.cz.

FOTOGRAFIE

Mate-li zdafilé fotografie nasi obce
a blizkého okoli v tiskovém rozliseni,
nevahejte a podélte se o né s nami.

Predem dékujeme. B

Nabizime vam ve Zpravodaji prostor

k uverejnéni Zivotnich jubilei, riznych
vyrodi a vzpominek na vase blizké.
Méte-li o tuto bezplatnou sluzbu zéjem, stéh-
néte si a vypliite formulaf s nazvem Z/VOTN/
JUBILEA A JINA VYROCT, ktery je volné ke sta-
Zeni na webu obce pod menu ZPRAVODAJ
> VYZVY A FORMULARE. FormulaF zaslete na
E: podatelna@velkepopovice.cz.

Vase prispévky rdadi uverejnime. B

Elektronickou verzi Zpravodaje v PDF

najdete vzdy k 1. dni v mésici

na Facebooku ¢ webu obce pod

odkazem ZPRAVODA). B

DISTRIBUCE

ZPRAVODAJE

SEZNAM LOKALIT A KAMELOTU

> LOJOVICE, REPCICE, DUB,
DUBINY, MOKRANY, KRIVA VES,
KRAMSKY, KOZAK, KLENOVE
Sarka Hynkova / T: 724 755 995

> BRTNICE (od benzinové stanice)
Petr Jirkovsky / T: 602 461393

> VELKE POPOVICE A NOVE HABRI
Milena Petraskova / T: 606 340 851

> BYTOVKY VELKE POPOVICE
Kvéta Boukalova / T: 734 385 740

> TODICE Lenka Medfickd / T: 608 527 963
> HABRI Blanka Cernd /T: 777601489
V pfipadé, Ze nedostdvdte do schrdnek

Zpravodaj, kontaktujte své kameloty.




